TEFCOLD &

Parametry a obsah

Kapacita GN ks 9x GN1/3
Teplotni rozsah °C +2 a7z +8
Klimaticka tfida 4
Hrubé / Cista vaha kg 42,5/ 37
Hruby / Cisty objem | 75,4/63,9

Design a material

Pocet a typ vik

Tvrzené sklo Ano
Nozky / nohy Nastavitelné nozky
Exteriér Nerezové ocel SS201

Interiér Nerezova ocel SS201

Vnitfni osvétleni Ne

Chlazeni a funkce

Typ ovladani Elektronické
Typ chlazeni Statické
Typ odtavani Manualni
Typ chladiva R600a
Mnozstvi chladiva g 45

GVC38'200 Termometr Ano

Vykon a spotfeba

Stolnf chladici néstavba

Max Ambient 30°C at 55% RH
Vlastnosti produktu Denni spotfeba kWh/24h 2.93
* nerezova ocel Ro¢ni spotfeba kWh/rok 1069
* sklenéné kryti na ochranu potravin Prikon
. p.rlz.p,us§)beno GN1/3 (nEJSOle s.oucalstl baleni) PHikon - 122
+ digitalni termostat a teplotni displej .
-« statické chlazenf Napéti/ Frekvence V/Hz 220-240/50
Hluc¢nost dB(A) 40

* nastavitelné nozky

Stolnl' Ch|adiC|/ néstavba GN/I /3 VnitFnl’rozméry(ﬁxHxV) mm 1650 x 305 x 150

VnéjSi rozméry (SxHxV) mm 2000 x 395 x 448
GVC je navrzen tak, aby splfoval poZadavky rychlého stravovani. Rozméry balen (SxHxV) mm 2100 x 435 x 280
At uz provozujete pizzerii, fast food nebo sendvicovy bar, tato PFepravni kontejner 40 stop ks 168

vitrinova chladnic¢ka vdm usnadni pfipravu jidel a zajisti, Ze v3e, co

potfebujete, bude pfehledné usporadano a po ruce. Na chladici .

pult Ize umistit gastronadoby (nejsou soucasti dodavky) - vice ™ La
informaci o kapacité této konkrétni jednotky najdete v technickych
specifikacich. GVC udrzuje optimalni teplotu pomoci spolehlivého
statického chladiciho systému. Diky tomu zlstavaji suroviny
Cerstvé a pripravené k pouziti, zatimco funkce ru¢niho
odmrazovani zabrafiuje tvorbé ndmrazy a zajistuje
bezproblémovy provoz. Je vyrobena z odolné nerezové oceli

SS201, je konstruovana pro dlouhou Zivotnost a je vybavena Prosklené viko na Lze vlozit GN1/3
prosklenym ochrannym vikem. Zajistuje tak hygienu tim, Ze chrani ochranu potravin (nejsou soucasti baleni)
potraviny a nabizi vynikajici viditelnost. GVC je idealni pro podniky,

kde je rychlost a kvalita zasadni, a je navrzen tak, aby

optimalizoval proces pfipravy jidel.
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